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Speiseplan vom: 08.04.-12.04.2024 Anderungen vorbehatten
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
DGE-Menii Késespéatzle Ei,G1M DGE-Menii DGE-Menii Spiralnudeln G1

Zartweizen-Gemusepfanne G1,Sel

mit Bratensauce Sel

Weiller Bohneneintopf

Gemlsefrikadelle Ei,G1,Sel

"Napoli"

Meni 1 mit Karottenscheiben und Réstzwiebeln mit Kartoffelwiirfeln mit Quark-Dip M mit Tomatenragout Sel
. und Erbsen und Wurzelgemiise und Salzkartoffeln dazu Gurkensalat Sen
Vegl dazu Basilikum-Rahmsauce M,Sel aus Mdhren, Sellerie und Lauch Sel dazu Blattsalat
dazu 1/2 Scheibe Vollkornbrot mit Essig-Ol-Dressing Sen
G1,G2
Tricolore-Nudeln 2-Ei,G1 2 Reibekuchen Ei,G1M Hérnchennudeln Ei,G1 Vegetarische Kirbiscremesuppe Seelachs "natur" F
mit K&dserahmsauce M,Sel mit Apfelmus mit Brokkoliréschen M,Sel in Senf-Dillrahmsauce M,Sel,Sen
5 dazu Blattsalat Vegi dazu Rahmsauce M,Sel mit Kartoffelwdrfeln, und Kartoffeln
Men 2 mit Essig-Ol-Dressing Sen Vegi feinen Krautern und Kirbiskernen dazu Méhren-Apfel-Salat Sen
Vegi dazu ein Stiick Baguette G1 Gericht kann Gréten enthalten
Vegi
Currywurst 4,15-Sel,Sen DGE-Menii Gulasch Ssel Kirbiscremesuppe DGE-Menii
von der Pute Gyros vom Hahnchen vom Hahnchen M,Sel Penne Gt
n mit Kartoffelplree M dazu Reis G mit Buttererbsen M mit Kartoffelwiirfeln, mit einer Tomaten-
Menu 3 dazu Krautsalat sen mit Tzatziki M dazu Makkaroni G1 feinen Krautern und Kirbiskernen Thunfischsauce, F,Sel
und Gurkensalat Sen und eine Putenbockwurst 15-Sel,Sen Krautern und Zucchiniwiirfeln
dazu ein Stiick Baguette G1
DGE-Dessert Naturjoghurt M Naturjoghurt m Naturjoghurt M Naturjoghurt M
Dessert Naturjoghurt m
mit Kurbiskernen
Apfelkompott DGE-Dessert DGE-Dessert DGE-Dessert DGE-Dessert
Desser‘t Stlickobst der Saison ungesifiter Quark M Stlickobst der Saison Pudding mit Vanillegeschmack
mit Heidelbeeren EiM
Dessert Stiickobst der Saison Apfel Mandarine Banane Kiwi

(Aufpreis 0,30 €)

Premium-Men

Premium-Menii

Premium-Menti

Premium-Menii

Premium-Menii

Unser _ Zartweizen-Gemiisepfanne G1,Sel Gyros vom Hahnchen Weilter Bohneneintopf Gemiisefrikadelle EiG1,Sel Bio-Penne G1
Premiummendi mit Bio-Karottenscheiben dazu Bio-Reis G mit Kartoffelwiirfeln mit Quark-Dip M mit einer Tomaten-
nach DGE und Bio-Erbsen mit Tzatziki M und Bio-Wurzelgemiise und Bio-Salzkartoffeln Thunfischsauce, F,Sel
mit Bio-Anteil dazu Basilikum-Rahmsauce M,Sel und Gurkensalat Sen aus Mdhren, Sellerie und Lauch Sel dazu Blattsalat Krautern und Zucchiniwiirfeln
(Aufpreis 1,00 €) dazu 1/2 Scheibe Vollkornbrot mit Essig-Ol-Dressing Sen Gericht kann Gréten enthalten
G1,G2
|nha[tsst5ﬂ“e: G=Getreide G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer G7=Hybridstimme M=Mich Ei=Ei So=Soja Sel=Sellerie Sen=Senf Ses=Sesam Er=Erdniisse N=Schalenfriichte N1=Mandel

N2=Haselnuss N3=Walnuss K=Krebstiere F=Fisch Su=Schwefeldioxid L=Lupine W=Weichtiere 1)Konservierungsstoff 2)Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)SuRungsmittel 12)Geschmacksverstérker 15)Nitritpokelsalz
In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet.

Das gekennzeichnete Mend mit dem Hinweis .DGE Meni* entspricht in Verbindung mit dem entsprechend gekennzeichneten Dessert dem ,DGE Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Kindertagesstatten und Schulen®
und wurde von der Deutschen Gesellschaft fur Emahrung e.V. zertifiziert.

Zu- und Abbestellungen bediirfen der Schriftform (Fax oder E-Mail). Bitte geben Sie uns Ihre Bestellvorschau rechtzeitig auf. Wir sind ein nach EG Oko-Verordnung zertifizierter Bio-Betrieb, Kontrollstelle DE-OK0-006

Michael Eberhardt Catering GmbH - www.schulverpflegung-eberhardt.de Eventcaterin g un d Pa rty service
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